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Milkyway je projekt prijavljen na natječaj Ministarstva regionalnoga razvoja i fondova, 

Europskog fonda za regionalni razvoj u okviru Programa Europske teritorijalne suradnje -

programa Interreg IPA Hrvatska -Srbija  

 

Naziv projekta : Pannonian Superfood - Implementacija inovativnih tehnologija prerade hrane 

u zanatskoj proizvodnji sira  

 

Specifični cilj : Razvoj i unaprjeđenje istraživanja, inovacijskih kapaciteta te prihvaćanje 

naprednih tehnologija 

 

Trajanje projekta : 18 mjeseci  

 

Vodeći partner: Privredna komora Vojvodine  

 

Cilj je ovih projekata (s obje strane) potaknuti inovacije u proizvodnji mliječnih proizvoda 

pilot-primjenom nove tehnologije/liofilizacije. Cilj projekta je pronalaženje rješenja za druga 

industrijska pitanja kao što su pakiranje i stvaranje klastera u proizvodnji nove vrhunske zdrave 

hrane radi otvaranja međunarodnih tržišta. MILKYWAY će promicati umrežavanje između 2 

klastera i podržavati MSP-ove. Osim toga, klasteri će poticati međusektorska partnerstva koja 

doprinose regionalnom razvoju, otvaranju radnih mjesta i jačanju industrije.  

 

Ukupni iznos troškova projekta: 448,559.00 €                                                          

 

Udio sufinanciranja je 85% ili 381,275.15 €    

 

Troškovi projekta (OBŽ)  -  193,095.00 €                                                

 

OBŽ: 28,964.25 €    15%                                                

IPA: 164,130.75 €    85% 
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Provedba aktivnosti projekta Milkyway 

 

U sklopu projekta Milkyway financiranog sredstvima EU iz programa Interreg IPA 

Hrvatska – Srbija proveden je niz aktivnosti međunarodne suradnje između Osječko-baranjske 

županije, Privredne komore Vojvodine, proizvođača sira iz Udruge proizvođača sira Osječko-

baranjske županije “Sirari OBŽ” i proizvođača sira iz Srbije. 

 

Uz redovito održavanje koordinacijskih sastanka projektnog tima upriličena su i tri 

studijska posjeta s obje projektne strane. 

 

 

Prvi studijski posjet bio je posjet Mini sirani Gašić, koji su ujedno i dionici projekta.  
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  Drugi studijski posjet je bio obilazak Mljekare Farmer iz Čuruga. Prezentirali su svoju 

farmu i robotski sustav Lily, proizvodne pogone, zrionicu sira i pakirnicu. 
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 Treći studijski posjet održan je u Mljekari Carpe Diem iz Krušedola. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 



 

 

MILKYWAY 
 

 

             U Donjem Tavankutu 28. veljače 2025. godine održana je konferencija Milkyway: 

Regionalni izazovi u proizvodnji domaćih sireva, u okviru Interreg programa prekogranične 

suradnje, koja je okupila proizvođače, stručnjake i predstavnike institucija iz Hrvatske i Srbije. 

Skup organiziran u suradnji Osječko-baranjske županije i Gospodarske komore Vojvodine. 

Konferencija "Milkyway" potvrdila je važnost regionalne suradnje u proizvodnji autohtonih 

sireva. 
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Studijsko putovanje – sirane Sjeverne Italije 

 

 U sklopu projekta prekogranične suradnje Milkyway - Pannonian Superfood, koji se 

provodi kroz Interreg IPA program Hrvatska-Srbija, od 25. do 28. ožujka 2025. organizirano 

je studijsko putovanje u Italiju za 20 proizvođača sira iz Hrvatske i Srbije. 

Tijekom posjeta regiji Emilia-Romagna, proizvođači su obišli četiri renomirane talijanske 

sirane. 

Caseificio Rosola di Zocca – sirana poznata po proizvodnji Parmigiano Reggiano, uključujući 

verzije od mlijeka autohtonih pasmina kao što je Bianca Modenese, ali i ricotta, Caciotta i 

Caprone kozji sir. 

Agricultural Society Saliceto Parmigiano Reggiano - moderan objekt sa kompletnom 

proizvodnjom i procesom odležavanja sira, uključujući i vođenu degustaciju sireva različite 

starosti. 

4 Madonne Caseificio dell'Emilia - jedna od najpoznatijih sirana u Italiji, specijalizirana za 

Parmigiano Reggiano proizveden od mlijeka Vacche Rosse, Vacche Brune i organskog 

podrijetla, uz profesionalnu prezentaciju i degustaciju ricotta sira, vrhnja, balsamica i vina. 

Latteria Sociale Mantova - vodeća zadruga u proizvodnji Grana Padano, gdje su proizvođači 

pratili cijeli proces od proizvodnje do pakiranja, te kušali sireve odležane 12 i 24 mjeseca. 

Tijekom obilazaka sudionici su upoznati sa suvremenim tehnološkim rješenjima, uključujući 

automatizirane procese zrenja, kontrolu temperature i vlažnosti, digitalne sustave praćenja 

kvalitete i inovacije u pakiranju. Posebna pažnja posvećena je ricotti i kozjim sirevima čija 

popularnost i tržišna vrijednost raste, a koji se proizvode prema visokim standardima kvalitete 

i sigurnosti. 
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Dolazak opreme za proizvodnju tvrdog slavonskog sira. 

 

              Nakon provedenog otvorenog postupka javne nabave male vrijednosti opreme za 

proizvodnju tvrdog slavonskog sira odabrana je tvrtka Plevnik d.o.o. iz Slovenije kao 

ekonomski najpovoljnija ponuda sukladno objavljenom kriteriju za odabir ukupne vrijednosti 

98.468,75 eura. Oprema se sastoji od: laktofriza (2 komada), sirarski kotao, predpreša i preša 

za sir, dvodjelni mikropperforirani kalupi (35 komada), uređaj za rezanje sira, kada za 

salamuru, sirarski stol, stroj za vakumiranje i komore za zrenje sira. Uz navedenu opremu 

nabavljeni su još od tvrtke tvrtke AGS Gastro sistemi d.o.o. hladnjak i vaga etiketirka ukupne 

vrijednosti 3.640,00 eura i tvrke Hmura d.o.o. kompresor i ugradnja instalacije ukupne 

vrijednosti 2.150,00 eura. 
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Završna konferencija projekta 

 

             Projektni tim po završetku projektnih aktivnosti organizirati će Završnu konferenciju 

s ciljem predstavljanja rezultata projekta, postignutih ciljeva te primjera dobre prakse 

ostvarenih tijekom provedbe. U sklopu Završne konferencije javnost će imat priliku čuti 

izlaganja partnera i sudionika koji su doprinijeli uspješnoj realizaciji aktivnosti. Konferencija 

će se će se održati u petak , 28. studenoga 2025. godine  s početkom u 11:00 sati na lokaciji 

Gospodarski centar Osječko-baranjske županije, Gospodarska zona 10, Osijek. 

 

 

 

                       


